Téma: Zelenina, ovocie, orechy z naSich sadov
1.Ciel’, zameranie aktivity

Ziak aktivne vyuziva svoje poznatky pri ziskavani novych informécii v tla¢ovej podobe.

2.Vyucovaci predmet
Predmet: Slovensky jazyk
Ro¢nik: treti

Téma: Hlasky, slabiky, slova

3.Pomocky
Zoznam pomdcok:
Suroviny: vajcia, muka, orechy, maslo, praSkovy cukor, praSok do peciva

Pomdcky: el. §l'ahac¢, misky, plech, varecha, el. rtira

4.Priprava

Spisat’ si recept gramaticky spravne, precitat’ ho s porozumenim a dodrzat’ pracovny postup

5.Realizacia

Postup je vel'mi jednoduchy a vysledok je super. Potrebujeme: cesto: 6 bielkov, 200 g
praskového cukru, 250 g masla (tuku), 200 g hrubej muky, 200 g mletych orechov, 1prasok
do peciva, poleva: 6 Zitkov, 300 g pragkového cukru, par kvapiek teplej vody

POSTUP PRIPRAVY

Pripravime cesto:

1. VymieSame maslo s cukrom

2. Priddme muku s praskom do peciva, orechy, vznikne nam tuhsia hmota, do ktorej
zapracujeme sneh zo 6 bielkov.

3. Pecieme na vymastenom a vysypanom plechu na cca 160 stupnoch, cca pol hodinku, podl'a
rary.

Poleva: ( musi byt hotova po dopeceni !)

4. Ked sa cesto petie, vymiesame Zitky s cukrom, par kvapiek vody

5. Este na horuci kolaé¢ polejeme polevu a uhladime, dame odstat’ do chladu, poleva sa ususi a

mozeme papkat’.



6.Zhrnutie
Co sme sa nauéili?
- novy recept na jednoduchy kolac
- pomliet’ orechy a vyuzit ich pri peceni
- vediet’ pouzivat elektricky sl'ahac
- zapnut’ elektricku raru
- spolupracovat’
- dodrziavat hygienu
- vyhladat’ si recept na internete
- prepisat’ si recept
- vediet’ ¢itat’ s porozumenim
- dodrziavat’ pracovny postup

- piect’ mdZu aj chlapci, nielen diev¢ata ©

Aktivitu realizovala a metodicky list vypracovala: Monika Stromajerova



7. Prilohy




